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Zutaten :
Trockene Zutaten: | Feuchte Zutaten: L
e 300 g Mehl ” e 360 ml Wasser
e 275 g Zucker lig e 150 ml neutrales Ol

e 100 g vegane Schokolade (Ritter
Sport — Halbbitter)

e 50 g Kakaopulver  °
e 1 Tute Backpulver ¢
e 2 Tuten Vanillezucker ¥ 7 -

e 12 TL Salz \ '

Anleitung . ;

1.Vegane Schokolade schmelzen. -
2. Backofen vorheizen auf 180 °C (Ober-Untér-Hitze).

3. Kastenbackform (30 cm) mit Backpapier auslegen
oder einfetten. 9%, °

4. Trockene Zutaten in eine Schiissel geben, gut

mischen. ' ¢
5. Feuchte Zutaten zufiigen, umrihren.
6. Geschmolzene Schokolade unterriihren. -

7. Teig Iin die Backform ftllen.

8. 1m vorgeheizten Ofen bei 180 °C (Ober-Unter-H|tze)

60 Minuten backen. o

9. Kuchen in der Form abkiihlen lassen und evitl. mit
Schokoglasur oder Puderzucker verzieren.




