
Ein uraltes Rezept meiner Ammerländer Ururoma  von 1900… 

„Loch mit Keks“ – geschrieben in Sütterlin… 

 

…einer alten deutschen Schrift. Übersetzt lautet es:  

 

½ Pfund Margarine 

1 Teetasse Zucker 

1 Backpulver 

Bittermandelöl 

1 Ei+1Eidotter 

1 Pfund Mehl 

 

…alles zusammen verrühren und 

den Teig ausrollen und ausstechen 

(Kranzformen oder Ringe). Das 

Eiweiß von 2 Eiern zu Eischnee 

schlagen und auf die 

ausgestochenen Kekse streichen. 

Darauf Mandeln, Hagelzucker und 

Zimtzucker streuen.  Ca 15 Minuten 

bei 180 Grad in den Ofen.  

 

 


